Instrukcja ostrzenia nozy na kamieniu wodnym

Przeczytaj uwaznie instrukcje i stosuj sie do niej.

Wstep

Ostrzenie nozy, dzieli sie na trzy etapy:
1. Ksztattowanie ostrza - likwidacja ew. wyszczerbien, ostrzenie zniszczonych oraz bardzo

stepionych nozy. Stosujemy kamien o granulacji 120-200;
2. Ostrzenie wstepne - standardowe ostrzenie nozy. Stosujemy kamien o granulacji 800-1000
3. Polerowanie ostrza - Tg czynnos¢ wykonujemy po ostrzeniu wstepnym stosujemy kamien
o granulacji 3000-12000.

Wskazowki

1. Przed uzyciem, wtdz kamien do wody. Kamien bedzie gotowy do uzycia od momentu,
w ktdrym przestang wydobywac sie z niego pecherze powietrza (ok. 10min);

2. Chwyc¢ dobrze néz w jednej rece, ktadac kciuk na klinge (Bedziesz mie¢ lepszg kontrole nad
ostrzem). Drugg reka nalezy delikatnie dociska¢ ostrze do kamienia.

3. Utdz néz pod katem 45° wzgledem osi kamienia, a samga krawedz tngcg pod katem 12-15°.
Klinge przesuwaj géra-dot, delikatnie dociskajgc ostrze. Dla zwiekszenia komfortu ostrzenia,
podziel ndz na 3 sekcje i ostrz kazdg z nich po kolei.

4. Po pewnym czasie na catej krawedzi tngcej powstanie wyczuwalny palcem "drut”. Jezeli
bedzie on réwnomierny na catej ptaszczyznie, mozna przejs¢ do kolejnego etapu.

5. 0Odwrdé ndz na drugg strone i podziel na 3-4 czesci. Powtarzaj tg samg czynnos$é co
poprzednio, lecz tym razem rob to delikatniej, aby zlikwidowac tylko "drut". Uwazaj, aby nie
utworzy¢ "drutu" z drugiej strony.

6. Jezeli n6z nie jest wystarczajgco ostry, powtdrz wszystkie czynnosci na kamieniach o wyzszej
gradacji — 3000, 5000, 12000.
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